
 

Муниципальное бюдхсетное дошIкоJIьное образоватеJIьн ое учрехtдение
<.Щетский сад кТеремок> с. Краснолесье>

Симферопольского района Республики Крым
(МБДОУ к!етский сал кl'еремок> с,Краснолесье>)

tlрикАз
u,оl, )л)п

Об организации горячего питания
детей в ЩОУ

В соответствии с СанПиНом 2.З12,4.З590-20 "Санитарно-
эпидемиологические требования к организации общественного питания
населения" от 27.|0,2020г., Положением об организации питания в МБЩОУ
<Щетский сад <Теремок> с.Краснолесье)), с целью организации
сба"цансированного рациоFIального питания детей в учреждении, строгого
выIIолнеtlия и соб;Iю/tеliия l,ехIiоJlоt,ии IlриI,оl,овJlеIlия б;rlolt в соо,гве"гсl,вии с

меню-требованием и,гехнико-,гехнолоГическими картами, выполнения норм
и каJIорийности а также в рамках осуществления в 2026 году
производственного контроля по данному вопросу

ПРИКАЗЫВАЮ:

1.Организовать питание детей в МБЛОУ в соответствии с СанПиН
2.З12.4.З590-20, Примерным перспективным цикличным (лесятидневным)
меню, разработанным в МБЩОУ, для организации питания детеЙ в возрасте

от 2 до 7 лет в N4БЩОУ, посещающих I\4БДОУ с 10,5 часовым пребыванием

детей,
1.1. Изменения в рацион питания ltетей вносить ,голько с разрешения
заведующеr,о N4Б/{ОУ и в соо,гве,l,сl,вии с рекомендациями.
2. Возложить ответственность за организацию питания на медицинскую
сестру Азаматову Г.Р.
З. Утвердить:
З. 1 . График закладки необходимых продуктов (Приложение 1)

З.2. График выдачи готовых блюд с пищеблока в группы (Приложение 2)

З.3.График приема пищи по возрастным группам (Приложение З)

3.4. Список ответственных за организацию питания в группах (Приложение

4)

4. Назпачить отвеl,ственtlым Jlиtlом за составJlение меню кладовщика Ладой
Т.А.:

ff,oo-----тJф
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4.|. Составлять меню-требование накануне предшествующего дня, по
перспективному меню. При составлении меню-заказа у{итывать след}.ющие

требования:

- опредеJIять нормы на каждого ребенка, проставляя FIopMy выхода блrод;

- rlри оl,сyгствии наименоваijия IIролукта в блалtке MeIIIo l(описывать el,o в коI-Iце

сIIиска;

- в конце меню ставить подписи кладовщика, tIовара, принимающих
продукты из склада и заведующего;

- осуществлять замену продуктов на равноценные по составу, в соответствии
с таблицей замены продуктов

4.2, Вжедневно, в информационных уголках для родителей и на пищеблоке
вывешивать меню, утвержденное руководителем.
4.З. Представлять меню-требование для утверждения заведующему ЩОУ
накануне предшествующего дня, указанного в перспективном меню до
14.00.

4.4.Вес,ги у1-Iс,г /lе,гсй, в t,.ч. .llb1,oтltoй ка,геI,ории, ко,горые IIосешlаю,г VlБldоУ и

поJIучают питание.

4.5. Несет персональную ответственность за выполнение норм питания.

4.6. Оформляет заявки для Поставщиков, на поставку продуктов в ДОУ. Заявки

оформлять в письменной форме с отметкой в специ€lльном Хtурнале заявок,

путем передачи по электронным канаJIам связи и в телефонном режиме.
5. Медицинской сестре Азаматовой Г.Р.:
5.1.Проводить своевременное обновление информации на стендах <<Уголок

IIитания) и <Уголок организации питания)): корректировку графиков

закладки продуктов при изготовлении продукции, выдачи готовой

продукции по группам, объем поJrучения продукции.

5.2. I1роводиl,ь моIIиториIlr,овуtо l{сяl,сJIьItостL I1сl орI,аtIизации IIитания ле,t,ей:

- за выt]оJlнеl{ием норм питания;

-за качеством tIродук,гов, поступающих о поставщиков;

-за технологией приготовления пищи;

-за выfIолнением графика выдачи пищи;

-за соблюдением детьми правил личной гигиены и воспитанием культурно-

гигиенических навыков во BpeMrI приема пищи;

-за санитарно-гигиеническим состоянием пищеблока, кJIадовых, группi
-за выполнением персон€tпом правил санитарной и личной гигиены;

- за правильностью хранениrI и соблюдением сроков реzlлизации продуктов;

-за санитарным состоянием пищеблока, его оборулования, инвентаря, посуды,

их хранения, маркировки, обработке, правильного использования по

назначению;

5.3.Возложить ответственность за ведение документации по питанию:

Журнал учета температурного режима в холодильном оборуловании;
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Журнал бракеража готовой кулинарной продукции;
)Ityprra"lr проведе}лия С-витаминизаIIии третьих блюд;
Санитарный журrrа-ll

Хtурнал здоровья работников пищеблока.
- за о,гче1,I]осl,ью tlo пи,гаIIиIо;

возложить ответственность за бесперебойную работу холодильно-
технологического оборудования, оснащения кухонным инвентарем, посудой
и моющими средствами
5.4. ВеСти УчеТ детей, в том числе льготной категории, которые посещают
N4БЛОУ и получают питание.
5.5. оказывать консультативную помощь педагогическому и техническому
ПеРСОн€Lлу, принимающему участие в организации питания детей по вопросам
санитарно-гигиенического и эстетического воспитания
6. ВОЗЛОЖить ответственность за своеI]ременную доставку продуктов,
1,очностЬ l]eca, количес,гво, качество и ассор,гимент поJIучаемых с базы
про/lуктов lla кJlаllовtI{ика N4БllОУ /_(адой 

'I^.A.

7. Кладовщику Щадой f'.A., как материально ответственному лицу:
7.1. Получать продукты в кладовую.
7.2, Отвечать за своевременность доставки пищевых продуктов и
продовольственного сырья, точность массы, количество, качество и
соответствие спецификации к договорам и договорам, получаемых от
Поставщиков продуктов.

7.3. Не ПРИниМать некачественные продукты. Обнаруженные некачественные
ПИЩеВые Продукты и продовольственное сырье или их недостачу оформлять
аК'ГОМ, КОТОРыЙ Подписывают представители ДОУ (члены бракеражной
КОМИссИИ иJlи комиссии I1o rIрисму,говаров) и IlоставlI(ик (в JIиLlе

экспедитора).
7,4, ПрОиЗВодить прием мясной и моJIочной продукtlии только при наличии
ЧетКОЙ Печати и сертификата соответствия, производить сверку действия
декларации поставщика, ветеринарного удостоверения в соответствии с

деЙствующим законодательством. Пр" получении пищевых продуктов,
ПРОДоВоЛьственного сырья производить визу€Lпьную органолептическую
оценку их доброкачественности с записью результатов в журнале:
<Входной контроль пищевых продуктов, продовольственного сырья)). В
СЛУЧае сомнений в качестве продукции, производить возврат Поставщику, с
составлением акта, в котором указывать причину возврата.

7.5.Осуrrцесl,I]JIяl,ь t]едегlие скла/lскоI,о учеl,а tlро/tуктов. Ежемесячttо
Проволиl,ь сверку остатков проllуктов питаIlия с заведующим хозяйством,
бухгаrl,гером N4KY.

7.6.Вести следующую документацию по питанию:
-Журнал бракеража скоропортящейся продукции ;
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-Журнал замены Ilродуктов;

-Журнал вLIIIоJIIIеrIия норм ItитаI{ия,

7].ГIроизводить выдачу продуктов питания из кладовой в пищеблоки в

сооТВе.I.сТВиисУТВержДенныМЗаВеДУЮЩИММенЮ'непоЗДнее
предшествуIощего дня, указанного в меню с 14,00 до 16.00 - на завтрак, и в

день выдачи продуктов до 9.30

7.8. Возложить ответственность на кладовщика Дадой Т.д, за:

-сохранность и приемом качественных продуктов питания, их хранения и

сроки реаJIизации;
-работу с поставщиками продуктов;

-за соблюдение санитарных норм и правил выдачи и хранения продуктов

питания, сохранение товарного соседства;

-за ведение документации (журнал складского учета продуктов питания) и

отчетности;
-принятИе о,г llосl,авIllикоВ IIродук,гОt} Ilит,анИя и про/lовоJIьсl,венного сырья,

ГаранТИроВанНоГокаЧесl.ВаВсоПроВожДенИИДокУМенТоВ'коТорые

свидетельствуют об их происхождении и качестве;

-своевременную подачу заявок поставщикам,

8.создать комиссию по снятию остатков продуктов питания в кладовой в

составе:

Председатель коМиссии: старший воспитатель Белоус о.в.

члены комиссии: медицинская сестра дзаматова Г.р.

Уполномоченный по ОТ Коломиец Л.П,

8.1. Комис.сии гIо снятию остатков продуктов питания:

- произВоди.гЬ сгIятие остаткоВ продуктоВ питаниЯ В кладовой, Срок-

ежеквартальitо
- сос,гавлять акт при выяI]JIенных нарушениях, предоставив его для

утверждения заведующему МБДОУ

9. Поварам, работникам пищеблока:

9.1. Разрешается работать только по утвержденному и правильно

оформленному меню. Закладку необходимых продуктов производить по

утвержденному руководителем меню,

9.2. Производить основную закладку продуктов при изготовлении продукции

в присутствии медицинской сестры или членов бракеражной комиссии, по

утвержденному графику закладки (приложение 1),

9.3.нести персональную ответственность за ежедневный отбор суточной

llробы го,говой продукции в установленном порядке и за ее хранение в

течение 48 часов (не считая субботы и воскресенья) в специ€Lльном

холодильнике при температуре +2 ",+6,
9.4 строго соблюдать технологию приготовления блюд.
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9.5. Выдавать готовую продукцию только после снятия пробы медицинскоЙ

сестрой (лицом ее заменяющим) с обязательной отметкой вкусовых качесТВ,

готовности блюд в Журнале бракеража готовой продукции.

9.6. Работникам пиirlеблока необходимо раздеваться
отведённом месте.

9.7. Работать в чистой санитарной одежде.

9.8 Строго соблюдать санитарные требования к содержанию пищеблока.

10. Поварам и подсобному рабочему на пищеблоке запрещается

переодеваться и хранить личные вещи на рабочем месте.

1 1 Ответственность за организацию питания детеЙ в каждой груПпе неСУТ

воспитатель и помоIцник воспитателя (приложение 4)

12. Во время приема пиulи /1е,гьми восIlитателям и помощникаМ

воспитатеrIей заниматься непосредственно организацией ПиТанИя деТеЙ,

при витием кульl,урно-гигиен ических навы ков.

Заведующий Н.П. Лунина

в специаJIь}{о

ry
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МБДОУ <Щетский сал
ье)

П.Лунина

Приложение

iЁу
iyl
i tll

llBli

График закладки r

Название продуктовВремя закладки
Масло в кашу; сахар для завтрака

Мясо во второе блюдо

Тесто для выпечки на уплотненный полдник

Пролукты в первое блюдо
10.30-1 1.00

Сахар в третъе блюдо

IvIасло во второе блюдо10.30_11.00
Т."rо для выпечки на уплотненный полдник

11.з0-12.00
Продукты для уплотненного полдника

l

07.30

в.00

9.00

10.00

13.00
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Приложение 2

МБДОУ <.Щетский садл{.

лчч
lýrlol
*1Ф

График выдачи готовых

Реlким пребывания - 10.5ч.

олесье)
Н.П.Лунина

.от /J ,0l, ,ь2Lб

груlIпы

солньlшко золо],Ая
рыБкА

ЗВЕЗДОЧКИ рАдугА ромАшкА 'Гt]Рt]МоК

зАвтрАк 8.05 8.10 8.15 8.20 8.25 8.30

2-oil
зАвтрАк

10.05 l0.07 l0.10 10.12 10.15 10.17

оБЕд 1 1,50 1 1.55 l2.00 12.05 12.10 |2.1,5

полдник 14.50 l4.55 15.00 15.05 15.10 15.15

к
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Приложение 3

МБДОУ <Детский сад

раснолесье)
Н.П.Лунина

о,t |J, ol, 4лLбПриказ
0rнt; 1lý9tOi0293Д

hH}i s10$010324

График приема rrищи

Режим пребывания - |0,5ч.

лъ Наименование группы
Режимные процессы

Завтрак 2-й завтрак Обед уплотненный
полдник

I младшая группа
<Солнышко>

8.25 l0.05 12.00 l5,20

Младшая группа
кЗолотая рыбка>

8.30 l0.10 12.25 15.25

Средняя группа
кЗвездочки>

8.30 10.10 12.25 |5.25

Старшая группа
кРадуга>

8.з0 10.10 12.з0 15.30

I Iодготоtзите.]Iь}]ая
группа кРомашка>

8.30 l 0.10 l2.з0 1 5.з0

подготовительная
группа кТеремок>

8.3 5 10.1 5 12.40 15.30
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Приложение 4

МБДОУ к,Щетский сад

нолесье)
Н.П.Лунина

.оТ fl, Ol. ал7.6

список ответственных за организацию питания в группах

Ф.И.О. ответственного лица
Наименование группы

Бессергенева О.А., Карапетян С,А,
I младшая <Солнышко>

Крамскова К.С.
Младшая кЗолотая рыбка>

Чалбаш С.С.
Средняя <Звездочки>

Коб Н.Н., Фирсова Е,С,
Старшая кРадуга>

Мазинова И.Н., Шаркова О,Л,
ПодготовительнаJl кРомашка>

Кощиенко А,Н., Карапетян С,В,
Подготовительная кТеремок>

L
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2

J
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